LUNDI

Salade verte Mélée et Emincé de
jambon cru Local

Bio

Salade Bretonne BIO

Bio

Salade de lentilles BIO Local

Sauté de veau BIO Orloff Local
Local

bio

Tarte Florentine au chévre

Chou-fleur a l'indienne

Bio

Flageolets BIO au jus

Plateau de fromages BIO Local
Local

bio

Corbeille de fruits

ATELIER CULINAIRE DEPARTEMENTAL

AU MENU

» MARDI
Salade verte Mélée aux oeufs durs

Radis BIO frais & beurre

Concombre Sauce fromage blag,
BIO (o,

JEUDI

Salade verte BIO aux dés BIO
d'emmental

Carottes rapées Hawaienne

Tomates sauce basilic

Gratin de Torti BIO aux Légumes

Sauté de poulet BIO Local aux deux

semaine 22

Du lundi 27 mai 2024 Au vendredi 31 mai 2024
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Salade verte BIO a la julienne de ;:f
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Thon mayonnaise @
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Jambon Blanc & cornichons e
O

. . . O
Filet de poisson sauce citron -
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Bleu D'A t -

d'été moutardes LObC_O/ Sauce au Bleu ccompagnemen O
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Courgettine BIO EIO Quenelles Nature Sauce Mornay Carottes BIO Local facon Vichy Lobfg(”)
Brocolis au Beurre Spaghetti Bio au fromage 5/‘0 {;
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Mélange de céréales BIO 10 Plateau de fromages BIO Local LOC&[J
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Yaourt fermier brassé nature BIO =

Plateau de fromages BIO Logal Corbeille de fruits BIO p: O
. Focal Local Local Bio o

bio 5 blo

Corbeille de fruits Corbeille de fruits BIO 510 Nid Printanier au Chocolat O

Les menus sont susceptibles d’étre modifiés en raison de circonstances techniques,

logistiques ou d’approvisionnement indépendantes de notre volonté

Local
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Bio Local

Compote de Fruits Bio E/O
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